MENU

Zazitkova 7-chodova vecera v HOTELI GREEN na tému “Z prirody na tanier”

Aperitiv
Chateau Ruban, Sekt Crémant, brut nature

Amuse bouche / Prvé kuriatka
Teplé orieskove brioskove pohladenie s vonou prepalen¢ho masla a dotykom zeruchy

Vino Purus, Kugel Veltliner, suché

Predjedlo /Srnazlesa
Srna s vyraznym syrom z hor, vonavym majoranovym mayo a Salatom,
aky by ste nasli v starej oravskej komore

Vilvgi winery, Frankovka modra Terroir, suche
Polievka / Bazanti vyvar e
Silny vivar z bazanta s vonou sena, krémové vajicko a dotvk ciernej hluzovky
Medzichod / Sumec
Jemny filet zo sumca s domacim lardom z udiarnicky a paradajkami, co presli pahrebou
Vino Rariga, Rizling Rynsky Lorencar, suché

Hlavné jedlo / Kralik

Jemne¢ kralicie maso s kdvovym demi-glace, glazovanou kvakou, vanilkovou mrkvou a

jablkom
Tajna winery, Pinot Noir Sunset, suché,
Refresh /Necakana harmonia
Krémova bryndza so slanym karamelom, marinovanou broskynou,

Safranom a biclou cokoladou

Dezert / Ihlicie
Udene slivky, pfeffer tvaroh, dubdky a vona ihlicia - netradicny zaver s prekvapenim

Poli, Sapra Oro Grappa,
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